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COMMISSION DES MENUS   

Crèches - Ville de Colombes 

 
Lieu/Heure : SIVU Co.Cli.Co le 1er octobre 2025 

 

Ordre du jour :  
 

I. Retour sur les précédents menus 

II. Validation des menus d’octobre et novembre 

III. Conclusion 

 

I. Retour sur les précédents menus 

 Menus de septembre très bons, 

 Petits beurres trop dur -> changement de marque passage de Ker Cadélac à la 

marque LU qui semble être plus tendre. 

 Trop de pains au goûter -> Madame MORTIER explique que c’est ce qui a toujours 

été fait et demandé. De plus le pain est plus sain et satiétogène pour les enfants 

plutôt que des biscuits. Les directrices expliquent que le pain n’est plus consommé 

du tout. Des tests de nouveaux goûters vont être faits mais en restant limités pour 

garder des goûters sains. 

 Fromage bien consommé au goûter. 

 Purée de patate douce très bien consommée mais il n’y en avait pas assez -> 

Monsieur BIR explique qu’effectivement lors de la réchauffe il y a moins de purée 

que prévu. Revoir le conditionnement pour qu’il y en ai plus. 

 Des carottes râpées ont été reçus assaisonnées -> Les équipes vont être vu car ce 

n’est pas normal pour les allergènes. 

Etaient présents :  

Madame FAURE-GEORS Directrice de la crèche Les Hirondelles 

Madame DJABALLAH Directrice de la crèche Les Rossignols 

Madame LAAJAJ Agent de réchauffe de la crèche Les Rossignols 

Madame MULLARD Directrice adjointe du SIVU Co.Cli.Co 

Madame MORTIER Diététicienne du SIVU Co.Cli.Co 

Monsieur BIR Cuisinier au SIVU Co.Cli.Co 
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 Tarte multifruits mal consommée. 

  
II. Validation des menus d’octobre et novembre 

 
Les menus sont validés hormis la crème de marron au goûter. 
Les menus de novembre vont changer car les soupes n’avaient pas été positionnées dans 
les entrées. 
 

III. Conclusion 
 
Lors de cette commission nous avons validés le fait de mettre de l’agneau et des omelettes 
dès septembre. 
Monsieur BIR propose aussi de faire une journée d’accompagnement dans les crèches qui 
le souhaitent pour parfaire la réchauffe des repas. En effet, Monsieur BIR s’occupe chaque 
jour de la confection du plat chaud des crèches mais il a aussi été cuisinier dans des 
crèches par le passé. 
 
La prochaine commission se tiendra au mois de décembre.   


