Menu de la semaine
’\r(‘Sivu du 13 au 17 avril 2026
CO.CLI.CO

restauration Mardi 14
Lundi 13 Menu Mater're, Ma Santé Mercredi 15 Jeudi 16 Vendredi 17

Yaourt nature et confiture de

Collation Poire Guyot Purée pomme coing )
Biscottes Moelleux au citron Gaufrettes a la vanille groseille
Pate a tartiner noisette Madeleine
,,,,,,,,,, ' Salade de blé, tomates et ; iNai
EE Betteraves a la vinaigrette Coleslaw - Salade |ceberg et vinaigrette
@ “““““““ concombres %) maison

N " .
Paupiette de veau sauce '\’/E/ Poulet roti sauce tikka

A Beaufilet de colin au jus N .
4 Omelett fi ¥% Steak haché de b f
reletie au fromage forestiére (Origine UE et hors UE) massala @ fey/ StEAKNACHE de Doeu

d'estragon

Farfalle et emmental rapé

&

Garniture

: Riz et piperade @

{ Semoule complete @ fiEy Haricots beurre @@ Purée de potiron

Creme dessert chocolat en

Produit Laitier - Yaourt nature et sucre Coulommiers . Mimolette
‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘ seau
i i /% Purée pomme abricot par un

Dessert Brownie choFoIat et noix de Orange \@ P P Poire Guyot

pecan producteur de la Sarthe
Divers Pain pavé Pain de campagne Pain blanc tranché Pain pavé Paln de campagne

Kiwi
Assortiment de confitures Purée pomme fraise Banane I?aguette Pomme Golden

Golter (abricots, fraises, groseilles, Baguette Petits beurres Lait Croissant

prunes) Miel Chocolat

Pain viennois

3 Pache durable MSC
m Certification envir

Les menus peuvent étre modifiés selon les approvisionnements des matiéres premieres.

Agriculture biologique ‘f s Viandes francaises @@ Haute valeur environnementale /#:, Bleu Blanc Coeur @ Plats élaborés par nos équipes

Suivez-nous

nementale de niveau 2




13 avril 2026

Lait

Allergénes par plat

Lupin

Gluten

crustacés

moutarde

poisson

mollusques

arachide

oeufs

soja

fruits a
coques

céleri

sésame

sulfites

Pate a tartiner noisette

X

Biscottes

X

Pomme bicolore

Concombres a la vinaigrette

Beaufilet de colin au jus d'estragon

Farfalle et emmental rapé

XX

Brownie chocolat et noix de pécan

Pain pavé

Kiwi

Pain viennois

X XXX

Assortiment de confitures (abricots, fraises, groseilles,
prunes)

14 avril 2026

Moelleux au citron

Poire Guyot

Betteraves a la vinaigrette

Omelette au fromage

Riz et piperade

Yaourt nature et sucre

15 avril 2026

Coleslaw

Orange

Pain de campagne ) 4
Purée pomme fraise

Baguette ) 4
Miel

Paupiette de veau sauce forestiere (Origine UE et hors

e X X X
Semoule compléte ) 4

Coulommiers X

Purée pomme abricot par un producteur de la Sarthe

Pain blanc tranché ) 4

Banane

Petits beurres ) 4 ) 4 )4

16 avril 2026




Purée pomme coing

Gaufrettes a la vanille

Salade de blé, tomates et concombres
Poulet réti sauce tikka massala
Haricots beurre

Mimolette X
Poire Guyot
Pain pavé ) 4
Chocolat
Baguette p 4

Lait X

17 avril 2026

Madeleine ) 4 x

Yaourt nature et confiture de groseille
X

XXX
XX

XXX

Salade iceberg et vinaigrette maison
Steak haché de boeuf

Purée de potiron

Créme dessert chocolat en seau
Pain de campagne

Croissant

Pomme Golden

X XXX X

X
X X

Conformément au réglement n°1169/2011, nos menus sont susceptibles de contenir les 14 allergénes a déclaration obligatoire a I'état de trace.



