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Suivez-nous




16 mars 2026

Lait

Allergénes par plat

Lupin

Gluten

crustacés

moutarde

poisson

mollusques

arachide

oeufs

soja

fruits a
coques

céleri

sésame

sulfites

Pomelos

Omelette nature

Roti de veau au basilic (origine UE)

Blé et piperade

XX

Camembert a la coupe

Flan au chocolat

X XXX

Baguette

Kiwi

Quatre-quart

17 mars 2026

Salade de pommes de terre et dés de gouda

X

Beaufilet de colin au beurre, ail et persil

Epinards béchamel

XXX

Poire Guyot

Pain de campagne X

Chocolat

Pain au lait X X X

Lait
18 mars 2026

Concombres a la vinaigrette

Sauté d'agneau sauce orientale (Origine France, UK ou
Irlande)

Galette de soja sauce orientale

X X X

Semoule compléete

Yaourt au citron

Baguette

Banane

Pain viennois

X X (XX

Saint Paulin
19 mars 2026

Salade de pépinettes, tomates et concombres

X

Coeur de filet de merlu sauce créme

Poulet roti a la creme

XX

Carottes jaunes et oranges

Cantal




Orange
Baguette
Délichoc® X X | X X
Purée pommes péches

20 mars 2026

Salade fattouche X X
X X

XX

Falafels sauce fromage blanc menthe X
Céréales méditerranéeennes et aubergines

Fromage frais nature et sucre X
Rose & la noix de cajou X

Pain blanc tranché
Pomme Gala d'un producteur de la Sarthe
Baguette

Assortiment de confitures (abricots, fraises, groseilles,
prunes)

X XX XX
X

Conformément au réglement n°1169/2011, nos menus sont susceptibles de contenir les 14 allergénes a déclaration obligatoire a I'état de trace.



