Menu de la semaine
'\r(‘swu du 08 au 12 juin 2026
CO.CLI.CO

restauration Mercredi 10
Lundi 08 Mardi 09 Menu Mater're, Ma Santé Jeudi N Vendredi 12
1

. . | Pomme bicolore
Compote pomme biscuit

Collation allégée en sucre Assortiment de confitures Yaourt aromatisé a la fraise Banane
Barre de céréales aux fruits (abricots, giljitejs,)grosellles, Moelleux au fromage blanc Délichoc®
rouges Cracotte
- fEY) Salade de mais et Salade de concombres et dés . i
Entrée boulett q J @ Pizza aux quatre légumes Melon Charentais
ciboulette e gouda
- . . N R N . )
% Poulet roti aujus @ R6ti de veau (origine UE) sauce & Ormelette > Filet de colin sauce créeme @g \ﬁ-:/ Sauté de boeuf au jus
P/ basquaise (poivrons et tomates) = @ @

Garniture FE) Carottes =) Haricots plats @ Céréales a l'indienne fiE) Purée de brocolis

Produit Laitier | Yaourt nature et sucre fiER) Babybel® Edam Brie a la coupe

Dessert Poire Conférence Eclair a la vanille Péche jaune Purée pomme mangue Nectarine

e F Painpave [ Pain de campagne [y Pain blanc tranché Pain pavé [Z Pain blanc tranché
Fromage blanc nature et
Lait St Méret® Compote pomme tropical gourde . Or:amge N sucre
C:roissant L Abricots Coque fourrée aux amandes #:2 Pain pavé aux pépites de Miel

Baguette chocolat Pain viennois

Suivez-nous

J Péche durable MSC  # Label Rouge ﬁ Viandes francgaises \4.._?7 CEufs frangais %‘9 Haute valeur environnementale @ Plats élaborés p

=z
) Certification environnementale de niveau 2

Les menus peuvent étre modifiés selon les approvisionnements des matiéres premiéres.




Lait

Allergénes par plat

Lupin Gluten crustacés moutarde poisson

mollusques

arachide

oeufs

soja

fruits a
coques

céleri

sésame

sulfites

08 juin 2026

Barre de céréales aux fruits rouges

X

Compote pomme biscuit allégée en sucre

Salade de mais et ciboulette

Poulet réti au jus

Carottes

Yaourt nature et sucre

Poire Conférence

Pain pavé

Croissant

Lait

09 juin 2026

Cracotte

Assortiment de confitures (abricots, fraises, groseilles,
prunes)

Pomme bicolore

Salade de concombres et dés de gouda

Réti de veau (origine UE) sauce basquaise (poivrons et
tomates)

Riz

Eclair a la vanille

XX

Pain de campagne

XX

St Moéret®

X

Abricots

Baguette
10 juin 2026

Pizza aux quatre légumes

Omelette

Haricots plats

Babybel®

Péche jaune

Pain blanc tranché

Coque fourrée aux amandes

XX

Compote pomme tropical gourde
11 juin 2026

Moelleux au fromage blanc




Yaourt aromatisé a la fraise
Melon Charentais

Filet de colin sauce creme
Céréales a l'indienne

X XX (X
X
X

Edam

Purée pomme mangue
Pain pavé ) 4
Orange

Pain pavé aux pépites de chocolat

12 juin 2026

Banane
X X X X
X

Délichoc®
Sauté de boeuf au jus
Purée de brocolis

X

XXX X

Brie a la coupe

Nectarine

Pain blanc tranché

XX

Pain viennois
Fromage blanc nature et sucre X
Miel

Conformément au réglement n°1169/2011, nos menus sont susceptibles de contenir les 14 allergénes a déclaration obligatoire a I'état de trace.



