Menu de la semaine
'\r(‘swu du 03 au 07 ao(it 2026
CO.CLI.CO

restauration

Lundi 03 Mardi 04 Mercredi 05 Jeudi 06 Vendredi 07

Concombres sauce fromage Salade de mini penne, tomates et

= Pizza au thon . Pasteque
Entree blanc et ciboulette @ poivrons @ d
ny:/ Sauté de boeuf sauce FiIet de colin sauce provencale B_oulettgs .d'agneau aujus f:j/ Filet de poulet a la sauce
o == paprika (Origine UE ou Hors UE) Moussaka végétarienne = .
cantadou curry@ @ @ créme @
Garniture FEay Haricots beurre @ Blé @ Gratin de chou-fleur @ Pommes de terre lamelles Boulgour et courgettes
Produit Laitier Pont I'Evéque & la coupe Fromage frais aux fruits Edam Galet de la Loire a la coupe

Dessert Kiwi Brookie Orange Purée de pomme poire Pomme bicolore

Divers Pain pavé Pain de campagne Pain blanc tranché Pain pavé Pain de campagne
Baguette ) )
: i Six de Savoie Yaourt & boire vanille
n Lait ~ Péchejaune Compote pomme fraise en Nectarine 2 Pai ) oites
Gouter Assortiment de confitures Galettes Saint Michel gourde Croissant &. ain pave aux pepites de

(abricots, fraises, groseilles, Baguette chocolat

prunes)

/ Péche durable MSC &3 Label Rouge ﬁ/ Viandes francgaises @ Appellation d'Origine Protégée

Haute valeur environnementale <ﬁfef Bleu Blanc Coeur
@ Plats élaborés par nos équipes [ Certification environnementale de niveau 2

Les menus peuvent étre modifiés selon les approvisionnements des matiéres premieres.

Suivez-nous




03 aolt 2026

Lait

Allergénes par plat

Lupin

Gluten

crustacés

moutarde

poisson

mollusques

arachide

oeufs

soja

fruits a
coques

céleri

sésame

sulfites

Pizza au thon

X

X

Sauté de boeuf sauce cantadou curry

Haricots beurre

X XX

Kiwi

Pain pavé

Baguette

XX

Lait

Assortiment de confitures (abricots, fraises, groseilles,
prunes)

04 aolt 2026

Concombres sauce fromage blanc et ciboulette

Filet de colin sauce provencale

Blé

Pont I'Evéque a la coupe

Brookie

XXX X

Pain de campagne

Péche jaune

Galettes Saint Michel
05 ao(t 2026

Salade de mini penne, tomates et poivrons

X

X XX X

Boulettes d'agneau au jus paprika (Origine UE ou Hors
UE)

X X

Gratin de chou-fleur

Fromage frais aux fruits

XX X

Orange

Pain blanc tranché

X

Compote pomme fraise en gourde

Baguette

Six de Savoie
06 aolt 2026

Pasteque

Moussaka végétarienne X p 4 x
Pommes de terre lamelles

Edam xX

Purée de pomme poire




Pain pavé
Croissant xX
Nectarine

X X
X

07 aolt 2026

Filet de poulet a la sauce creme X
Boulgour et courgettes xX ) 4

Galet de la Loire a la coupe

Pomme bicolore

Pain de campagne ) 4
Pain pavé aux pépites de chocolat ) 4
Yaourt & boire vanille X

Conformément au réglement n°1169/2011, nos menus sont susceptibles de contenir les 14 allergénes a déclaration obligatoire a |'état de trace.



