Menu de la semaine
'\r(‘swu du 13 au 17 juillet 2026
CO.CLI.CO

restauration

Lundi 13 Mercredi 15 Jeudi 16 Vendredi 17

> R . Salade de tomates et dés d'emmental
Entrée Carottes rapées a la vinaigrette

Betteraves sauce fromage blanc .
! Melon jaune

moutardé

‘g: Poulet réti aux herbes @

SV  Palet végétal aux protéines de blé et wy |
pois SV : Boulettes de pois et blé sauce fagcon

bourguignon

Sauté de boeuf fagon bourguignon

i T::y Carbonara de porc @
% Paclla dela mer @ SP /SV: Sauté de protéines végétales
sauce carbonara

Garniture Frites Céréales méditerranéennes Riz paélla Tagliatelle @

Produit Laitier fifHl) Babybel® P Yaourt nature et confiture d'abricot Gouda

Dessert Cubes de fruits au sirop Tarte bourdaloue Kiwi Purée pomme ananas

i Baguette
Dosette de mayonnaise

Baguette ' Baguette

Pain blanc tranché

) ) Compote pomme péche au fruit du __Abricots
Goiiter Poire Conférence Nectarine jaune dragon Baguette
7:3 Pain pavé aux cranberries Petits beurres Pain au lait Assortiment de confitures (abricots,

Tablette de chocolat noir fraises, groseilles, prunes)

Agriculture biologique

Péche durable MSC  # Label Rouge g:__? Viandes frangaises  :i., Recettes Co.Cli.Co

Haute valeur environnementale @ Plats élaborés par nos équipes
fiEdy Certification environnementale de niveau 2

Les menus peuvent étre modifiés selon les approvisionnements des matiéres premieres.

Suivez-nous




Lait

Allergénes par plat

Lupin

Gluten

crustacés

moutarde

poisson

mollusques

arachide

oeufs

soja

fruits a
coques

céleri

sésame

sulfites

13 juillet 2026

Carottes rapées a la vinaigrette

X

Poulet roti aux herbes

Palet végétal aux protéines de blé et pois

Frites

Babybel®

Cubes de fruits au sirop

Dosette de mayonnaise

Baguette

Pain pavé aux cranberries

XX

Poire Conférence

15 juillet 2026

Salade de tomates et dés d'emmental

Sauté de boeuf fagon bourguignon

Boulettes de pois et blé sauce fagon bourguignon

XXX

Céréales méditerranéennes

Tarte bourdaloue

Baguette

Petits beurres

X X (XXX

XX XX X

Nectarine jaune

16 juillet 2026

Betteraves sauce fromage blanc moutardé

Paélla de la mer

X X

Riz paélla

Yaourt nature et confiture d'abricot

Kiwi

Baguette

Pain au lait

XX

Compote pomme péche au fruit du dragon

Tablette de chocolat noir
17 juillet 2026

Melon jaune

Carbonara de porc

Sauté de protéines végétales sauce carbonara

Tagliatelle

P XXX




Gouda S

Purée pomme ananas

Pain blanc tranché p 4

Abricots

Baguette p 4

Assortiment de confitures (abricots, fraises, groseilles,
prunes)

Conformément au réglement n°1169/2011, nos menus sont susceptibles de contenir les 14 allergénes a déclaration obligatoire a |'état de trace.



