r(‘ Menu de la semaine
’\ Sivu du 24 au 28 aolt 2026

CO.CLI.CO

restauration Lundi 24
Menu Mater're, Ma Santé Mardi 25 Mercredi 26 Jeudi 27 Vendredi 28
1
. Salade batavia et vinaigrette ?auus.son sec et co.rnlc‘:hlor) Carottes rapees a la
Pastéeque maison SP : Saucisson de volaille a l'ail et L
cornichon vinaigrette @

<N\ . N (N . e . .
Palet végétal aux protéines de blé | Filet de poulet sauce a ‘fE/ Bolognaise sauce tomate > Filet de hoki jus au beurre Gigot d'agneau au jus (origine

et pois I'échalote @ £ citronné @ UE)

Garniture | Boulgour tomaté @

Spaghetti et emmmental rapé

Petits pois
& Y

Purée de pommes de terre

Blé et ratatouille

Fromage frais nature et sucre

Produit Laitier =) Babybel®

Yaourt a la vanille

Dessert Créme dessert chocolat Kiwi Mini tropézienne Ananas frais en seau

Divers Pain pavé Pain de campagne Pain blanc tranché Pain pavé Pain de campagne

Yaourt a boire fraise banane

Prune roude Assortiment de confitures Poire Conférence Gaufre liégeoise Leerdammer
- U9 (abricots, fraises, groseilles, 773 Pain pavé aux pépites de Purée pomme mangue orange Péche jaune

Barre de céréale a la pommme =
prunes) chocolat en gourde Baguette

Pain viennois

P Agriculture biologique ¢ Label Rouge %, Viandes francaises i, Recettes Co.CliCo @@ Haute valeur environnementale @ Plats élaborés par nos équipes

A pache durable MSC 7

fEd) Certification environnementale de niveau 2

Les menus peuvent étre modifiés selon les approvisionnements des matiéres premieres.

Suivez-nous




24 aolt 2026

Lait

Allergénes par plat

Lupin Gluten crustacés moutarde poisson mollusques

arachide

oeufs

soja

fruits a
coques

céleri

sésame

sulfites

Pasteque

Palet végétal aux protéines de blé et pois

Boulgour tomaté

XX

Babybel®

Créeme dessert chocolat

XX

Pain pavé

Prune rouge

Barre de céréale a la pomme
25 ao0t 2026

Taboulé

X X

Filet de poulet sauce a I'échalote

XX

Petits pois

Edam

XXX

Kiwi

Pain de campagne

Pain viennois

XX

Assortiment de confitures (abricots, fraises, groseilles,
prunes)

Yaourt a boire fraise banane
26 aolt 2026

Salade batavia et vinaigrette maison

Bolognaise sauce tomate

Spaghetti et emmental rapé

Mini tropézienne

XXX

XX

Pain blanc tranché

Pain pavé aux pépites de chocolat

XXX X

Poire Conférence

27 aolt 2026

Saucisson sec et cornichon xX *
Saucisson de volaille a I'ail et cornichon p 4
Filet de hoki jus au beurre citronné ) 4 ) 4

Blé et ratatouille

XX

Fromage frais nature et sucre

Ananas frais en seau

Pain pavé




Gaufre liégeoise X X X
Purée pomme mangue orange en gourde

28 aolt 2026

Carottes rapées a la vinaigrette p 4 p 4
Gigot d'agneau au jus (origine UE)
Purée de pommes de terre
Yaourt a la vanille

XXX

Pain de campagne ) 4
Péche jaune

Leerdammer X

Baguette ) 4

Conformément au réglement n°1169/2011, nos menus sont susceptibles de contenir les 14 allergénes a déclaration obligatoire a I'état de trace.



