r(‘ Menu de la semaine
’\ Sivu du 13 au 17 juillet 2026

CO.CLI.CO

restauration . : : :
Lundi 13 Mercredi 15 Jeudi 16 Vendredi 17
Sandwich ba%tﬁ;'?teézoulet, oeuf et Sandwich club végétarien F Sandwich club thon crudités F Sandwich club poulet réti salade F
Garniture Chips Tomates cerises Tuc Concombres en batonnets
Produit Laitier fEHy Babybel® Emmental Yaourt & boire vanille 7 Gouda
Dessert Poire Conférence Coque fourrée aux amandes Banane Compote pomme tropical gourde
Godter Creme dessert au chocolat en gourde Nectarine jaune Compote pomdr?ae F;iChe au fruitdu Abricots
Cake aux fruits Petits beurres 9 Petit carré pomme

Crépe fourrée au chocolat

Agriculture biologique |F Feve [ Certification environnementale de niveau 2

Les menus peuvent étre modifiés selon les approvisionnements des matiéres premieres.

Suivez-nous




13 juillet 2026

Lait

Lupin

Gluten

Allergénes par plat

crustacés

moutarde

poisson

mollusques

arachide

oeufs

soja

fruits a coques

céleri

sésame

sulfites

Sandwich baguette poulet, oeuf et crudités )4 ) 4 ) 4
Chips

Babybel® X

Poire Conférence

Cake aux fruits )4 ) 4

Créme dessert au chocolat en gourde

15 juillet 2026

XX

Sandwich club végétarien 4 p 4 X

Tomates cerises

Emmental ) 4

Coqgue fourrée aux amandes 4 X X X
Petits beurres 4 ) 4 X

Nectarine jaune

16 juillet 2026

Sandwich club thon crudités )4 p 4 p 4 X

Tuc x X X
Yaourt & boire vanille p 4

Banane

Crépe fourrée au chocolat X p 4 X X X

Compote pomme péche au fruit du dragon
17 juillet 2026

Sandwich club poulet réti salade

Concombres en batonnets

Gouda

Compote pomme tropical gourde

Abricots

Petit carré pomme

X

X

Conformément au réglement n°1169/2011, nos menus sont susceptibles de contenir les 14 allergénes a déclaration obligatoire & I'état de trace.




